Zatacznik nr 3

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - 9. PKO Poznan Pélmaraton 2016 i 17. PKO
Poznan Maraton 2016,

ZamoOwienie obejmuje przygotowanie, dostarczenie oraz wydanie ok. 30 500 porcji Spaghetti z
sosem bolonskim i1 sosem pieczarkowym. Waga jednej porcji 350 g.

Sos bolonski musi zawiera¢ $rednio 50g/osobe wieprzowego mi¢sa mielonego, bez thuszczu wraz z
przecierem pomidorowym i przyprawami.

Sos pieczarkowy musi zawiera¢ srednia 50g/osobe pieczarek.

POLMARATON

W dniu 16 kwietnia 2016 r., w przeddzien pétmaratonu, nalezy przygotowac, dostarczy¢ 1 wydac ok
6000 porcji (1000 porcji sos pieczarkowy) , natomiast po biegu w dniu 17 kwietnia 2016 r., ok. 12
000 porcji (2500 porcji sos pieczarkowy).

Ostateczna ilo$¢ positkow zostanie zgtoszona przez Zamawiajacego na dwa dni przed terminem
imprezy.

W dniu 16 kwietnia 2016 r. do positku Wykonawca wyda 6000 butelek wody mineralnej
niegazowanej o poj. 0,51.

MARATON

W dniu 8 pazdziernika 2016 r., w przeddzien maratonu, nalezy przygotowac, dostarczy¢ i wyda¢ ok
4500 porcji (500 porcji sos pieczarkowy), natomiast po biegu w dniu 9 pazdziernika 2016 r., ok.
8000 (1000 porcji sos pieczarkowy) porcji.

Ostateczna ilo$¢ positkow zostanie zgtoszona przez Zamawiajacego na dwa dni przed terminem
imprezy.

Nie wydane w pierwszym dniu positki nie mogg by¢ wykorzystane w dniu nastepnym.

W dniu 8 kwietnia 2016r. do positku Wykonawca wyda 4500 butelek wody mineralnej
niegazowanej o poj. 0,51.

Wykonawca zobowigzany bedzie do dostarczenia i przygotowania w miejscu realizacji przedmiotu
zamOwienia, stanowigcego powierzchni¢ przeznaczong do konsumpc;ji:

- 100 stolow typ tawa piwna wraz z 200 tawkami, (16 i 17 kwietnia 2016 — Hala MTP, ul.
Glogowska 14, Poznan),

- 50 stotéw typ tawa piwna wraz z 100 tawkami, (8 1 9 pazdziernika 2016 — Hala MTP, ul.
Glogowska 14, Poznan),

— jednorazowej zastawy stotowej, serwetek, przypraw, itp.

Positki w przeddzien biegu wydawane beda na podstawie bondéw przygotowanych przez
Zamawiajacego. W dniu biegu positki wydawane beda po okazaniu numeru startowego lub
identyfikatora. Potwierdzenie wydania positku odbywaé si¢ bedzie poprzez odcigcie naroznika
numeru startowego lub identyfikatora (wykonawca we wlasnym zakresie zapewni do tego celu
sprzet oraz ludzi).

Wykonawca winien zapewni¢ obstuge kucharska, kelnerska oraz osoby do technicznej obstugi
wydawania positkow(wypakowanie sprzgtu, positkéw, przyjmowanie bondéw na positki oraz
odcinanie naroznikow numerdw startowych badz identyfikatora) w ilosci gwarantujgcej sprawny
przebieg wydawania positkow.

Positki nalezy dostarczy¢ transportem atestowanym przez Sanepid, w miejscu wydawania nalezy
zapewnic¢ ciagi grzewcze oraz bemary i termoporty.

Wykonawca zapewni wlasne kontenery do $mieci oraz uprzatni¢cie miejsca przeznaczonego na
wykonanie ustugi cateringowej po jej realizacji wraz z wywozem zebranych $mieci.

Koszty przylacza i zuzycia pradu oraz wody poniesie Wykonawca zgodnie z cennikiem

Miedzynarodowych Targéw Poznanskich.







