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FORMULARZ CENOWY

Lp. Asortyment j.m. Ilość

1 ser żółty typu mazdamer kg. 900
2 ser camembert 120 g kg. 162
3 serek wiejski 150- 200 g kg. 710
4 ser brie 125 g kg. 1
5 masło ekstra 200-250 g kg. 687
6 ser oscypek marforek 180 g kg. 18
7 ser rokpol, lazur 100 g kg. 106
8  Mleko 2% UHT  1 litr l 2000
9 Śmietanka 18% UHT 1 litr l 0

10 Śmietanka 30% UHT 1 litr l 31
11 Śmietanka 36% UHT 1 litr l 506
12 ser mascarpone 250 g kg. 0
13 ser tartare porcja 6x 20 g szt 1160
14 ser twaróg tłusty 200-250 g kg. 228
15 ser twaróg wędzony kg. 56
16 jogurt owocowy 125 g szt 5030
17 jogurt naturalny 370 g szt 1400
18 Kefir 400 g szt 0
19 ser feta 270 g kg. 87
20 ser mozarella 125 g kg. 144
21 Twaróg kozi 150 g kg. 50
22 ser parmezan 200 g kg. 8
23 śmietanka do gotowania – 18% kg. 109
24 ser bryndza 200 g kg. 3
25 deser z koroną szt 1766
26 ser tarty 200g kg. 0
27 Rolada kozia typu president 200g kg. 50
28 Mleko 3,2% 1l UHT szt 300
29 Masło osełka 300 g szt 50
30 Maślanka 1 l szt 60
31 Śmietana ukwaszona 180 ml szt 60
32 margaryna delma 500g do kanapek kg. 8
33 śmietanka porcyjna szt 48
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