
                                                                                                                                         Za cznik  nr 2łą
                    OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA –  8. Pozna  Pó maraton  i ń ł

16. Pozna  Maraton ń

Zamówienie obejmuje przygotowanie, dostarczenie oraz wydanie ok. 25 000 porcji Spaghetti, część
z sosem bolo skim,  cz  z sosem pieczarkowym, w proporcjach podanych poni ej.  Waga jednejń ęść ż
porcji 350 g.
Sos bolo ski  musi zawiera  rednio 50g/osob  wieprzowego mi sa  mielonego, bez t uszczu wraz zń ćś ę ę ł
przecierem pomidorowym i przyprawami.
Sos pieczarkowy musi zawiera  rednia 50g/osob  pieczarek.ćś ę
PÓ MARATONŁ
1) W dniu 11 kwietnia 2015 r., w przeddzie  pó maratonu, nale y  przygotowa ,  dostarczy  i wydań ł ż ć ć ć
ok 4000 porcji (w tym 500 porcji sos pieczarkowy) , natomiast po biegu w dniu 12 kwietnia  2015
r., ok. 8500 porcji (w tym 1500 porcji sos pieczarkowy).
W  dniu  11  kwietnia  2015r.  do  posi ku  Wykonawca  wyda  4500  butelek  wody  mineralnejł
niegazowanej o poj. 0,5l.
Miejsce: Hala Arena (pasta party- 11.04.2015 r.), Malta (posi ek  po biegu- 12.04.2015 r.) ł
Wykonawca  zobowi zany  b dzie  do  dostarczenia  i  przygotowania  w  miejscach  realizacjią ę
przedmiotu zamówienia, stanowi cego powierzchni  przeznaczon  do konsumpcji:ą ę ą
 50 sto ów typ awa  piwna wraz z 100 awkami, ł ł ł
 jednorazowej zastawy sto owej, serwetek itp.ł
 na  mecie  Pó maratonu  rozstawienie  namiotu  o  powierzchni  600  m2  wraz  z  pod og  ił ł ą
o wietleniem,  (Malta, ul Kra cowa, ka  na wprost budynku multimedialnego).ś ń łą
Wykonawca musi dysponowa  namiotem o wy ej  opisanych parametrach.ć ż
Ostateczna ilo  posi ków  zostanie zg oszona  przez Zamawiaj cego  na dwa dni przed terminemść ł ł ą
imprezy.
Posi ki  w  przeddzie  biegu  wydawane  b d  na  podstawie  bonów  przygotowanych  przezł ń ę ą
Zamawiaj cego.  W  dniu  biegu  posi ki  wydawane  b d  po  okazaniu  numeru  startowego  lubą ł ę ą
identyfikatora.  Potwierdzenie  wydania  posi ku  odbywa  si  b dzie  poprzez  odci cie  naro nikał ć ę ę ę ż
numeru startowego lub identyfikatora.
Wykonawca winien zapewni  obs ug  kucharsk ,  kelnersk   oraz osoby do technicznej obs ugić ł ę ą ą ł
wydawania  posi ków  (wypakowanie  sprz tu,  posi ków,  przyjmowanie  bonów  na  posi ki  orazł ę ł ł
odcinanie naro ników  numerów startowych b d  identyfikatora) w ilo ci  gwarantuj cej  sprawnyż ąź ś ą
przebieg wydawania posi ków.ł
Posi ki  nale y  dostarczy  transportem atestowanym przez Sanepid, w miejscu wydawania nale ył ż ć ż
zapewni  ci gi  grzewcze oraz bemary i termoporty.ć ą
Wykonawca zapewni uprz tni cie  miejsca przeznaczonego na wykonanie us ugi cateringowej po jeją ę ł
realizacji wraz z wywozem zebranych mieci.ś
2) MARATON
W dniu 10 pa dziernika 2015 r., w przeddzie  maratonu, nale y  przygotowa ,  dostarczy  i wydaź ń ż ć ć ć
ok 4500 porcji (w tym 500 porcji sos pieczarkowy), natomiast po biegu w dniu 11 pa dziernikaź
2015 r., ok. 8000porcji (w tym 1000 porcji sos pieczarkowy).
W  dniu  10  pa dziernika  2015r.  do  posi ku  Wykonawca  wyda  4000  butelek  wody  mineralnejź ł
niegazowanej o poj. 0,5l.
Ostateczna ilo  posi ków  zostanie zg oszona  przez Zamawiaj cego  na dwa dni przed terminemść ł ł ą
imprezy.
Miejsce: Mi dzynarodowe Targi Pozna skieę ń
Nie wydane w pierwszym dniu posi ki  nie mog  by  wykorzystane w dniu nast pnym.ł ą ć ę
Wykonawca zobowi zany  b dzie  do dostarczenia i przygotowania w miejscu realizacji przedmiotuą ę
zamówienia, stanowi cego powierzchni  przeznaczon  do konsumpcji:ą ę ą
 50 sto ów typ awa  piwna wraz z 100 awkami, ł ł ł
 jednorazowej zastawy sto owej, serwetek itp.ł



Posi ki  w  przeddzie  biegu  wydawane  b d  na  podstawie  bonów  przygotowanych  przezł ń ę ą
Zamawiaj cego.  W  dniu  biegu  posi ki  wydawane  b d  po  okazaniu  numeru  startowego  lubą ł ę ą
identyfikatora.  Potwierdzenie  wydania  posi ku  odbywa  si  b dzie  poprzez  odci cie  naro nikał ć ę ę ę ż
numeru startowego lub identyfikatora.
Wykonawca winien zapewni  obs ug  kucharsk  , kelnersk   oraz osoby do technicznej obs ugić ł ę ą ą ł
wydawania  posi ków  (wypakowanie  sprz tu,  posi ków,  przyjmowanie  bonów  na  posi ki  orazł ę ł ł
odcinanie naro ników  numerów startowych b d  identyfikatora) w ilo ci  gwarantuj cej  sprawnyż ąź ś ą
przebieg wydawania posi ków.ł
Posi ki  nale y  dostarczy  transportem atestowanym przez Sanepid, w miejscu wydawania nale ył ż ć ż
zapewni  ci gi  grzewcze oraz bemary i termoporty.ć ą
Wykonawca zapewni uprz tni cie  miejsca przeznaczonego na wykonanie us ugi cateringowej po jeją ę ł
realizacji wraz z wywozem zebranych mieci.ś


